
米子空港ビル株式会社＜鳥取県知事登録旅行業第2-33号＞

鳥取県境港市佐斐神町1634（受付時間：8時～21時）

TEL:0859-45-6123

※完全予約制のプランです。
ご利用希望日の３日前までに電話
又はメールにてお申込み下さい。
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※写真はイメージです。※お食事のみの料金です
※ご利用施設によって異なります

お一人様

￥5,400～12,000



かにジェット ラインナップ

プラン金額（税込） プランA プランB

境港 味処美佐 ８，０００ １２，０００

米子 旬の旨いもんや海王 ７，０００ １２，０００

松江 和らく ５，４００ ８，８００

ご案内

＜代金にふくまれるもの＞
◎お食事券（米子空港までの航空券等交通費は含まれておりません。）
＜ご注意ください＞
◎当商品は完全予約制のため、ご希望日の３日前の１７時までにご予約をお願いいたします。
（店舗の予約状況等によってはご利用いただけないことがございます。また、当日の仕入の事情により料理内容が変更となることがございます。）

◎完全予約制となっておりますので、予約時間にはご到着いただきますようお願いいたします。
（交通事情等で遅れられる場合は、必ず直接ご連絡をお願いいたします。お子様メニュー等についてはご相談ください。）

◎お食事券は、米子空港１階総合案内所にて代金と引換にお渡しいたします。代金お支払い後のキャンセル、払戻しはできません。
◎米子空港ビル（ＴＥＬ：0859-45-6123又はメール：yonagoair@yahoo.co.jp)へお申込みください。
メールの場合は、「ご連絡先・ご利用希望日時・ご利用人数」を明記の上ご送信いただき、必ず電話にて着信確認をお願いします。

松江 和らく

※プランＢ「月」は、
かにしゃぶ、かに天ぷらの
身が大きくなります。

【プランA】「花」
料理内容：季節の小鉢3種、お造り2種盛、茹で松葉ガニ姿、かにしゃぶ小鍋、かに天ぷら、

かに雑炊・香の物、甘味

【プランB】「月」
料理内容：季節の小鉢3種、お造り5種盛、茹で松葉ガニ姿、かにしゃぶ小鍋、かに天ぷら、

かに茶碗蒸し、かに雑炊・香の物、甘味

※いずれのプランも生簀からご希望にあわせ「活松葉がに」焼きガニ・かに刺し
（￥10,800～￥12,960）ご追加いただけます。

【お店情報】
店内中心に生簀（いけす）を配して、山陰各地より集められた旬の食材を生かし、お客様に四季折々の最高の魚を味わって

いただけます。器にもこだわり、鮮やかに盛りつけられた本物の味覚と上質なくつろぎのスペースをご堪能下さい。
ＪＲ松江駅から徒歩５分と大変便利な立地です。
● 島根県松江市御手船場565 ☎0852-21-0029
11：30～14：00（昼食）／17：30～22：00（夕食）

米子 旬の旨いもんや海王

【プランA】
料理内容：松葉かにすき鍋、かに雑炊、鯛の薄造り、かに甲羅焼、漬物、シャーベット

【プランB】
料理内容：松葉かに刺身、松葉かに天ぷら、焼松葉かに、松葉カニみそ、かに雑炊、漬物、

シャーベット

【お店情報】
日本一の水揚げを誇る、とろける旨さが自慢の境港の本マグロ（夏期）はもちろん、季節の旬の幸、かに、

地魚と、日本海の海の幸の捕れたてを、社長自ら漁港を廻り、直接買い付けした新鮮な魚介をご用意しております。

● 鳥取県米子市角盤町4-94 ☎0859-23-6660
月曜日～日曜日の11：30～14：30【L.o.14：00】（昼食）／
月曜日～土曜日の17：00～23：00【L.o.22：00】 日曜日・祝日17：00～22：30【L.o.22：00】（夕食）

境港 味処美佐

【プランA】 活松葉がに・ベニズワイガニ食べ比べプラン
境港に水揚げされる2種類のカニ（活松葉がに、ベニズワイガニ）の食べ比べおすすめプラン
料理内容：前菜、魚のお刺身、茹でガニ少々、（活松葉がに、ベニズワイガニをお刺身、

焼ガニ、鍋、しゃぶしゃぶ等ご自身で配分してお楽しみください）、雑炊、果物

【プランB】 とことん（活）松葉がにプラン
冬の味覚の王者、活きた「松葉がに」2枚をとことん堪能していただきます。特典として12月ま
では親ガニ1枚サービス、1月以降は当店お任せの一品付
料理内容：前菜、魚のお刺身、茹でガニ少々、（活松葉がに2枚をお刺身、焼ガニ、鍋、

しゃぶしゃぶ等ご自身で配分してお楽しみください）、特典の一品、雑炊、果物

【お店情報】
水木しげるロードの隠れ家的なお店。創業半世紀以上の歴史があり、新鮮な魚料理は絶品。
松葉ガニ（11月～3月）、ベニズワイガニ（9月～6月）、夏の天然本マグロ等の料理、地魚中心のおまかせコースがおすすめ！
鳥取県境港市京町6 ☎0859-42-3817
月曜日～金曜日の11：15～14：00（昼食）／月曜日～金曜日の17：00～22：00（夕食）

※写真はイメージです。 ※写真はイメージです。
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